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Wundern Sie sich nicht, wenn Ihr Taxi-
chauffeur in Ziirich verstindnislos den
Kopf schiittelt, weil er den Namen Ries-
béachli noch nie gehort hat. Denn dieses Lo-
kal — offiziell heiBt es Riesbacherhof — ist
das, was man auf Schweizerdeutsch eine
»,Quartierbeiz“ nennt, eine kleine Kneipe,
in der vor allem Leute aus der unmittelba-
ren Wohngegend verkehren. Ein echter
Geheimtip. Am besten, Sie sagen Ihrem
Taxichauffeur gleich die Adresse: Zolliker-
straBe 157, Ziirich. Und noch besser,
Sie haben telefonisch bereits vorbestellt
(01-55 23 24) — man weiB ja nie, wie sich
die Leute aus dem Quartier breitmachen.

Zudem diirfen Sie sich nicht wundern,
wenn in dem Lokal geflucht wird, gesun-
gen und gesoffen. Das geh6rt zum Charme.
Emil Baggli, der Wirt, Koch und Keller-
meister, hat irgendwann einmal eine Rie-
senerbschaft gemacht — er kénnte es sich
leisten, iiberhaupt nicht zu arbeiten. Und
seine ,,Beiz® betreibt er nur so zum Ver-
gniigen, als Hobby. Da liegt es schon drin,
dafBl in seinem Lokal der Umgangston

herrscht, der ihm SpaB macht. Wenn Sie

allerdings die Speisekarte durchblittern,
werden Sie gelinde erstaunt sein. Erstens,
weil hier alle Gerichte in nur schwer lesba-
rem Schweizerdeutsch beschrieben sind.
Und zweitens, weil nur gerade die ersten
paar Seiten der dicken Karte den Speisen
gewidmet sind. Die restlichen 45 dichtbe-
schriebenen Seiten enthalten das Angebot
an Weinen. An Bordeaux-Weinen. Etwas
iiber 1000 verschiedene Sifte hat Biggli
anzubieten, griBtenteils Bordeaux, ein
Teil Burgunder — und fast nur auserlesene
Spitzenweine. Das kommt davon, daBl der
Wirt selber ein Bordeaux-Fan ist — in sei-
nem Weinkeller hortet er so um die hun-
derttausend Flaschen. Das Spitzenangebot




auf seiner Weinkarte: eine sechsfache
Flasche Chiteau Daucac Grand Cru aus

dem Jahr 1893 zum Preis von 1900 Mark.

Auch sonst sind Kiiche und Keller des
Riesbichli ganz und gar frankophil. In
der von auflen eher unscheinbaren ,,Beiz“
erlebt man kulinarische Geniisse wie Gott
in Frankreich: Man beginnt mit einem
,Ciipli®, einem Glas Bordeaux-Cham-
pagner. Dann eine hausgemachte Paté
mit einem weilen Burgunder. Worauf

man den Chef kommen 1aBt und fragt,
woran er denn SpaBl hitte. Denn Baggli
kocht nach Lust und Laune — und mit

viel Phantasie. Scampi au Pernod zum Bei-

spiel oder ein Gericht, das aus 14 ver-
- schiedenen Pilzsorten besteht. Baggli halt
sich nicht an klassische Rezepte, sondern
an das, was 2im schmeckt. Und das
schmeckt seinen Gésten meistens auch —
so gut, daf der ,Riesbacherhof* in

-

Ziirich véllig unbekannt ist. Denn: Wer |

ihn kennt, der sagt'es nicht weiter. Weil
die Kbostlichkeiten dieses Lokales, so-
lange der groBe Boom noch nicht ein-
setzt, praktisch nichts kosten.

Zur Nachspeise zum Beispiel: Datteln
in Whisky zu 4,50 Mark, wie es sic wohl
nirgends sonst gibt. (Aber nicht weitersa-
gen: Das Riesbdachli in Ziirich ist immer
noch ein Geheimtip.) — Peter Holtschi
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